
am 17. September 2010
um 19.30 Uhr in unserer Orangerie

GASTROSOPHIE UND LEBENSFREUDE
EIN KULINARISCHES HÖRBUCH DURCH DIE GESCHICHTE DER TAFELFREUDEN



Wussten Sie, dass…

· im 18. Jahrhundert Kaffee aufgrund seiner
Beliebtheit zeitweilig verboten war?

· Köche so manche politisch-diplomatische
Schlacht entschieden haben?

· das Fladenbrot im Mittelalter den Teller ersetzte?

Neugierig geworden?

Dann entdecken Sie zusammen mit der Autorin
Andrea Schmoll diese und ähnliche Antworten,
wie z.B. die Entstehung der Nudel oder den
Ursprung des Cafés!

Mit einem Fünf-Jahrhunderte-Menu von unserem
Executive Chef Rudolf Pellkofer und pfiffigen
Textauszügen sowie kleinen Anekdoten laden wir
Sie zu einer kulinarisch-akustischen Reise durch
die Geschichte der Tafelfreuden ein.

Das Süddeutsche Salonorchester und die Autorin
Andrea Schmoll führen Sie durch den Abend.

Fünf-Jahrhunderte-Menu

Amuse bouche

1. Jahrhundert
Fladenbrot, Vollkorn-Parmesan-Taler
mit Fetakäse, Kräutern und Tomaten

2. Jahrhundert
Scallopini in Trüffelsauce

mit Pinienkernen und Tagliatelle

3. Jahrhundert
Rehrücken unter der Kakao-Krokantkruste

Portwein-Schokoladensauce
Kartoffelküchlein

4. Jahrhundert
Eisauflauf Stefanie – bis heute ein Klassiker

5. Jahrhundert
Käse von Affineur Bernard Antony

inkl. Aperitif, Wein, Wasser, Kaffee
110,- Euro

Wir hoffen, Sie bald in unserem Hause begrüßen zu dürfen und freuen uns über Ihre Buchung unter der Telefonnummer 07221 900 890
Brenner’s Park-Hotel & Spa, Schillerstraße 4/6, 76530 Baden-Baden, www.brenners.com

Unser Arrangement für Sie!

Genießen Sie eine Nacht in einem
Einzel- oder Doppelzimmer mit Blick auf die
weltberühmte Lichtentaler Allee

Blumen, Obst und Mineralwasser zur Begrüßung
auf Ihrem Zimmer

Brenner’s Frühstücksbuffet

Fünf-Jahrhunderte-Menu inklusive Aperitif, 
Wein, Wasser und Kaffee

Nutzung des Brenner’s Spa mit Saunarium Spa, 
Fitness Center und Hallenschwimmbad im 
römischen Stil

Übernachtung im Doppelzimmer, 
pro Person 340,- Euro
Übernachtung im Einzelzimmer 380,- Euro


